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0 presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta os devidos estudos para a
contratação de solução que atenderá à necessidade abaixo especificada.

O objetivo prlncipal é estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a melhor soluçãopara supri-la, em
observância às normas vigentes e aos princípios que regem a Administração pública.

1. DESCRTÇÃo DA NECESSTDADE

O Município de Barroquinha realiza aquisição de gêneros alimentícios diversos destinados as diversas secretarias
do município, o que requer a seleção de registro de preços para futuras e eventuais aquisições de
gêneros alimentícios diversos destinados a atender as necessidades das diversas secretarias
da prefeitura municipa! de Barroquinha/CE.

Tal contratação para aquisições de gêneros alimentícios diversos, por um período de 12 meses,
permitirá atender às necessidades da Administração Pública em suas demandas operacionais. A
aquisição dos gêneros alimentícios é essencial pela constatação de que é necessário suprir as
demandas alimentares dos servidores públicos municipais e outros usuários dos serviços públicos,
durante o expediente laborativo das Secretarias, Setores e Departamentos, bem como para os Fundos
Municipais, Hospital, Centros, Postos e Unidades de Saúde, etc. Por isso, no sentido de garantir a
satisfação plena das atividades laborativas, pleitea-se o objeto deste Termo..

2, PREVISÃO NO PLANEJAMENTO ANUAL
A demanda para a aquisiçaão de gêneros alimentícios para o atendimento das diversas Secretárias faz parte da
programação anualdesta municipalidade, estando inclusive prevista em orçamento municipal.

3. REQUTSTTOS DA CoNTRATAÇÃo
Trata-se de contratação para aquisições de gêneros alimentícios, mediante realizaçâo de Processo Licitatório, na
modalidade de Pregão Eletrônico, nos termos da Lei n0 14.133t2021. As aquisiçoes deverão estar em acordo com a
Legislação vigente, com as Normas Sanitárias vigentes.

Além disso, a Contratada deve cumprir todas as obrigaçoes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo
como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execução do objeto, e deverá ainda:
Os produtos a serem fornecidos deverão seguir as especificações, conforme tabela abaixo:

4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

A previsâo da Consultoria Técnica para contratação do objeto. durante o período de '12 (doze) meses, é a que segue

BANANA. climatizada, separada por lotes, por cor, tamanho e qualidade, sem
defeitos graves (amassadas, danos profu ndos, oueimado de sol, podridão, lesão
ou manchas e imaturas), classe com d:âmetro aproximado de 40mm,
comprimento de 200mm, sub classe

LOTE I. HORTTFRUTI

ITEM DESCRTçÃO UND QTD

1

ABACAXI FRESCO, ínteg ro e firme, isento de sujidades ou corpos estranhos,
com grau de evoluçáo completa do tamanho. acondicionado em monoblocos de

frestados
KG 3800

2
CABEÇA DE ALHO. atho
comum, roxo, tipo especial;
pacotes e prazo de validade

de 1a qualidade - grupo
com dizeres de rotulagem em KG 1700

3 KG

caixa
buquê ou penca, categoria i, embalado em

4450
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BATATA INGLESA. fresca,
sujidades com grau de
acondicionada em monoblocos de

lirnmxii,ririi
r rrtr r't11ar|, rl|, torír.'

íntegra e firme,
evolução completa
frestados.

5
BETERRABA. fresca, íntegra e firme, isenta de sujidades ou corpos estranhos,
com grau de evolução completa do tamanho. acondicionado em monoblocos de

frestados
KG 31 50

6

CEBOLA BRANCA. fresca, Íntegra
sujidades ou corpos estranhos, com
completa do tamanho. acondicionada

firme, isenta de
grau de evolução

em monoblocos de

e

frestados.

KG 3050

7
CENOURA. fresca, íntegra e firme, isenta
com grau de evolução completa
acondicionada em monoblocos de pvc frestados.

de
do

sujidades
tamanho. KG 3050

8

CHEIRO VERDE in natura
cebolinha com ramos de coentro,
pontos de apodrecimento, livre de

de
sem

outros

molho de palha
não amassados
impurezas ou

fatores que o tornem impróprio para o consumo

KG 3050

9

CHEIRO VERDE. COENTRO E CEBOLINHA, frescos, fothas verdes, sem traÇos
de descoloraçáo, íntegros e firmes, isentos de sujidades ou corpos estranhos.
embalados em sacos de polietileno. acondicionados em monoblocos de pvc
frestados

MAÇO 1 850

't0 CHUCHU IN NATURA - f qualidade, sem réstia, seca,
nova semtamanho médio com casca sã ras. KG 3250

11

grau de maturação que lhe permita suportar o transporte,
conservaçâo adequada paa uso mediado e imediato,

apresentando cor, tamanho e formação uniforme sem manchas, machucaduras,
bolores, ferrugem ou outros defeitos que possam alterar a sua aparência e
qualidade. livre de resíduo de fertilizantes.

GOIABA. com
manipulaçáo e

KG 2950

12
LARANJA. fresca
grau de evolução
frestados

, íntegra e firme, isenta de sujidades ou corpos estranhos, com
completa do tamanho. acondicionado em monoblocos de pvc KG 3950

í3

com grau de maturaçáo que lhe permita suportar o transporte,
manipulação e conservação adequada para uso mediado e imediato,
apresentando cor, tamanho e formação uniforme sem manchas, machucaduras,
bolores, ferrugem ou outros defeitos que possam alterar a sua aparência e

ualidade. livre de resíduo de fertiliza ntes.

KG 3500

14 isento de danos profundos, limpas, secas, de material que não provoque
alterações externas ou internas nos produtos e não transmita odor ou sabor
estranho aos mesmos.

ti mco mbo rau matude dadri e mtno n 3t4mo dmpo, madcasca taug ( ),
SEm manch sem ridãonteg ro, AS, sem ovanosem múpod deformações, Itiplo,

KG 3400

í5
MARACUJÁ.
com grau de
pvc frestados

fresco, integro e firme, isento de suj idades ou corpos estranhos,
evoluçáo completa de tamanho. acondicionado em monoblocos de KG 3400

16

com grau de maturação que lhe permita suportar o transporte,
e conservação adequada para uso mediado e imediato,

apresentando cor, tamanho e formação uniforme sem manchas, machucaduras,
bolores, ferrugem ou outros defeitos que possam alterar a sua aparência e
qualidade. livre de resíduo de fertilizantes

MELANCIA.
manipulaçáo

KG

17
separada por lotes homogêneos, categoria extra, tipo 06 sem defeitos

(podridão, danos profundos, frutos passados) sem manchas ougraves KG 31 00

18 sujidades com grau de
Íntegro

evolução
e firme, isenta de

completa do tamanho.
acondicionado em monoblocos de frestados.

VERDE. fresco,
KG 3900

í9
TOMATE. fresco, Íntegro e firme,
grau de evoluçáo completa do tar
frestados

isento de sujidades ou corpos estranhos, com
manho. acondicionado em monoblocos de pvc KG 3050

20
UVA. fresca, íntegra e fi
de evolução completa
frestados.

rme, isenta de sujidades ou corpos estranhos, com grau
do tamanho. acondicionado em monoblocos de pvc KG 3000

21
ABOBORA
e sem defe

MADURA:jerimum de primeira, apresentando-se de otima qualidade
ritos, suficientemente desenvolvida, com aspecto, aroma e sabor

KG 31 50

3250
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típicos da sariedade e uniformes no tamã'jirilj*ã"iilã"'"or. não deverá apresentar
rachaduras ou cortes na casca; a polpa deverá estar intacta e limpa

22 FRESCA, integra e firme, isenta de sujidades
com rau de evol com leta do tamanho
BATATA DOCE

KG 2350

23

PALMER de f qualidade aspecto globoso,
acondicionar frutos mistos. verdes

fruta com polpa firme e intacta, isenta de
boa qualidade, livre de resíduos de

fertilizantes, sujidades, defensivos, parasitas, larvas, sem lesÕes

MANGA

de em fÍsica e mecânica.

e cormaduros, própria
como

com
classificada
enfermidades, KG 3050

ITEM UND QTD

24

ALHO PICADO com ervas sem sal - tempero complete, composição mÍnima:
alho, salsinha, acidulante e conservante, embalagem primaria em pote de pvc
leitoso atóxico, inviolada, contendo 2009 do produto, dados de fabricação, marca

de validade.do fabricante uidodata de

KG 2300

25

- caldo de carne em tablete, contendo basicamente carne de
galinha desidratada, sal, glutamato monossódico, condimentos, e outros

CALDO DE CARNE

desderedientes e me ncionad caixa 24com u idadesn 1deng qu OS, cad a ptazo9g
de validad dee meses06 de validad e ocontad a da alad de doparti entrega

uto

CX 1 950

26

E GALINHA - caldo de galinha em tablete, contendo basicamente
carne de galinha desidratada, sal, glutamato monossodico, condimentos, e outros

CALDO D

in ientesred esdd e menue cion a caixados 24com idun desa dg q daca tazo9g p
VAde id deade MESES06 valde id acontado rtir datada deade, e odpa ntrega

rod uto

CX 1 900

27

lngredientes: Urucum, farinha de
ou mandioca. Sem adição de sal. 100o/o natural,
contem Glúten. Embalagem de polietileno
inviolada, contendo 1009 do produto, dados
identificação, marca do fabricante, data de fabricaçáo,

fubá
Não

atóxico
de

peso

coLo rGo

de validade

EMB 2000

28

MARGARINA VEGETAL.
industrializado preparado pela
vegetais, leite pasteurizado e
lipídios máximo de 60%,
outras substâncias permitidas
cor, cheiro e sabor próprio,

com sal, produto
hidrogenação de óleos

outros produtos. teor de
podendo conter vitaminas e
ao consumo. com aspecto,
acondicionado em embalagem

de

UND 2360

29
REFINADO. tipo soja,
sem estar amassada,

unidade de 900 ml.

refinado,
contendo

em embalagem
procedência e

LEO
plástica
vali

UND 4000

30

PIMENTA DO REINO
reino moída em pó,
sabor proprios,
conformidade com a

PRETA
embalagem

pata

- pimenta
com cheiro

humano e

do
e

emproduto
em or

em 1009,
consumo

EÍt,I P

PCT 3290

31
e acondicionado

apropriada, contendo
em embalagem

procedência e

SAL refinado, iodado

validade em
e

com 1

plástica, resistente KG 3140

32

FARINHA DE
estranhas, impurezas,
em saco plástico
contendo 1kg do
normas da ANVISA.

materiais
embalada

transparente,
com as

ou mortos.
atoxico

de acordo

rsenta de

de polietileno
produto. rotulagem

MANDIOCA.
insetos vivos

KG 5300

33

FARINHA DE MILHO FLOCA
seguir a legislação vigente (rdc

DA. flocão de milho pré-cozido. produto deve
no 273 de 22109105 - ANVTSA e rdc no 263 de

22109105 -ANVlsA). rotulagem obrigatória (de acordo com a rdc no 360/359 de
o o23t 2t03 n 2 de59rdc 20t09t02 n 1 d23 erdc 3105t04 AN VI noleiSA,

061 4t037 e e SACOm tá destico nombalag p coatoxico ntendo odpolietile 5009
VA mtnlidade c,im de 02 d ias ctd dedata od utorod

PCT 6050

34
FARI DENHA ESTRIGO PECIAL FcoM RME ENTO mbae la saco icogem: plást

traatoxico co donten 1 dedata fa evalidad istro do
KG 4000

LOTE II. NÃO PEREGÍVEIS

DESCRTÇÃO

1

1
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empacotador contidos na embatag"r. "iSJÂtá"'âã roto, odores estranhos,
substâncias nocivas e quaisquer outros tipos de impurezas. prazo mínimo de
validade de 6 meses

tlJ()

35

.FARINHA DE TRIGO ESPECIAL sEM FERMENTO. embatagem. saco ptástico
atoxico transparente contendo 1kg. data de fabricação, validade, registro do
empacotador contidos na embalagem. isento de mofo, odores estranhos,
substâncias nocivas e quaisquer outros tipos de impurezas. prazo mÍnimo de
validade de 6 meses.

KG

L.

36

TEMPERO EM
preparo a base de
salsa, cebolinha,
cebolinha, realçador
antioxidante ácido
naturais clorofila e

PASTA GASEIRO lngredientes: sat,
polpa de cebola, polpa de alho, água,

condimento preparado de alho e
de sabor glutamato monossodico,
cítrico, aromatizantes e corantes

urucum. embalado em pote plástico de
27 do roduto.

COPO 3000

37

matéria prima de primeira qualidade, seguindo os padrÕes
de higiene e manipulaçâo. O tempero e obtido através da
homogeneização do vinagre de álcool pimenta do reino,

gengibre, vinagre, cebola, alho, sal,
sabor. Pode ser aplicados em Carnes, aves,

ãoN ntémco Eúten. em ed m500

TEMPERO COMPLETO tDo comPreparado

ô
cravo,pimenta vermelha, louro, erva doce, coentro,

de
etc.

intensificador
peixes e

UND 3200

38
VINAGRE BRANCO vinagre
vinho com a acidez mínima de 4

fermentado de
0% emb.500ml

branco
UND 3200

39

R,CA crista brancoaçúcar I ídoconstitu d rosesaca adorigem nacavegeta
de deveráuto deestar acordaçúca prod o acom ente crd n 2 17vtglegislação (

9/0522t0de anvisa desento riamaté te delivre idum isento de) rrosa, ade,
ô funparasitas característicagos, da ee reliv de mentoscoloraçâo espéci frag

hosestran branco fino fácilde mentoescoapo nao SEdeve emr pedrado.
rotu d acorde como rdca noobrigatoriaagem ( 360/359 23tde 1 nordc 2592t03,
de 20t0 rdc n 1 de23 19t02, 3/0 5t04 I 067anvrsa, 4t0 em saco3) balagem

de le atóxicono ocontend 1 od uto.

KG 13015

40

ARROZ BRANCO. grupo: beneficiado. su
1. o produto deve seguir as exigências da
de22111107 que institui a classíficação de produtos vegetais. deverá ser entregue
certificado de classificaçâo vegetal realizado por orgão credenciado ao mapa.
produto deve ser isento de matéria terrosa, livre de umidade - máximo de 14o/o -
isento de parasitas e fungos, coloração característica da espécie e livre de
fragmentos estranhos. rotulagem obrigatória (de acordo com a rdc no. 360/3sg
de 23112103, rdc no. 259 de 20t09t02, rdc noi23 de 13/os/04 - anvisa, tei
no.10674103). embalagem: saco plástico de polietileno
atoxico contendo l kg do produto.

bgrupo: polido. classe: longo fino. tipo
lei federal no. 9972100 decreto no. 6268

KG 10200

41

AVEIA EM FLOCOS - tivre
nocivas, acondicionadas em
residente e hermética vedada.

de parasitas e substâncias
latas de 4509 atoxica
prazo de validade de 10

meses a contar a da data de

UND 51 00

42 produto: identificação, procedência, ingredientes n
datas de fabricação e vencimento. validade mínima

utricionais, lote, gramatura,
de 06 (seis) meses a contar

RAB NCo bran ti 1 safra rãos0 nteiros efeijão co, po nova, g sãos,
sento outrosde de e de materialtipos feijÕes terroso egrâos es,sujidad
emba tra naolagem lástica,p atóxica, violad a dcontendo doadosnte,nspare

de1da data de do

KG 6400

43

F CARIOCA ao carioca 01 emfeij em nma emria detipo balag p pacotes
10 deIVTES insetoskg rezas, o micro-ou ismosnimpu rnto -loarg que possam

o consu hmo oumanoroprioimp para opu armazename VAnto. idadecomprometer
ínim dema MESES06

KG 7200

44

ti a.cord opo deve ASproduto dacias fedlei lae no 9972t00seguir exigên
nodecreto de6268 122t t071 i nstitu aque de utosrod ôclassificação p vegetais

i en o1n 2 d 28t03/08 serdeverá e cemapa. rtificado classdentregue ificação
realI izado credvegeta por aoenciado maorgão deve ISC ntoise edpa. produto

matéria livreterrosa, de ade máximoumid 1de 4% isento de ôrasitaspa
fu o cangos racterística ad ô livcoloraçã re de mentosespécie estran hosfrag

orotu em de comacordo rda nc 5360/3 de9 3t12 rdc2t03 2no 59

KG 5750

3750
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de20109102, rdc no123 de 13/05/04 - anvisa, lei no. 10674/03). embalagem: saco
plástico de polietileno atóxico contendo 1kg do produto.
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45

GOMA DE TAPIOCA HIDRATADA. lngredientes. fécula de mandioca, água,
acidulante ácido cítrico e conservante, sorbato de potássio. Primeira qualidade,
lavada e peneirada, livre de impurezas. embalada em saco plástico resistente e
transparente, contendo nome e endereço do fabricante, data de fabricação e

lidade. com rotulagem obrigatória e registro do produto. embalagem com 1kqVA

KG 6800

LOTE III. BISCOITOS E MASSAS
ITEM DESCRçÃO UND QTD

46

BISCOITO DOCE - biscoito tipo Maria - sem gorduras trans, de tamanho grande,
crocante de massa fina com os seguintes ingredientes básicos: Farinha de trigo
enriquecido com ferro e ácido folico (vitamina 89), açúcar, amido de milho,
gordura vegetal hidrogenado, açúcar invertido, sal refinado, vitaminas do
com exo eB Zi nco. em em ô dacrad mp co idouDupla balag impermeável peso q
de a

UND 9405

47

BISCOITO DOCE TIPO WAFER com recheio de
chocolate, com açúcar, farinha de trigo enriquecida com
ferro e ácido fólico, gordura vegetal, cacau em pó,
emulsificante lecitina de soja, aromatizante, fermento
químico bicarbonato de sódio 154kcal/309. validade
mÍnima de 3 meses. embalagem adequada e resistente e
atóxica contendo 80g do produto.

PCT 1 0400

48

Blscolro SALGADO rlPo CREAM CRACKER - composição mínima: farinha
de trigo enriquecida com ferro e ácido folico, (vitamina b9) gordura vegetal, açúcar
invertido, sal refinado, açúcar, amido de milho, extrato de malte, vitaminas (b1,
b3, b5, b6 e b12), mineral (zinco), fermento biologico, fermentos quÍmicos
(bicarbonato de sódio e bicarbonato de amônia. embalagem dupla de polietileno
atóxico, contendo 3509 a 5009 do produto.

PCT 9297

49

BISCOITO RECHEADO. ingredientes básicos: farinha
ferro e ácido fólico(vitamina b9), açúcares, gordura
sal refinado, fermento químico, conservantes, estabilizantes e aromas naturais.

rotqlagem de acordo com as normas da anvisa.embalagem com 409 do produto.

de trigo enriquecida com
vegetal, amido, soro de leite,

PCT 81 00

50

TIPO ROSQUINHA DE LEITE. biscoito
ou bolacha doce tipo "ao leite". ingredientes básicos:
farinha de trigo fortificada com ácido fólico e ferro,
açúcar, amido de milho, gordura vegetal, açúcar invertido,
fermentos químicos (Pirofosfato ácido de sódio e
bicarbonato de sódio, bicarbonato de amônio), leite, sal
refinado, estabilizante lecitina de soja, acondicionados em
caixas de papelão, validade de no mÍnimo 06 a 01 ano.
embalagem contendo 330 gramas.

BtscotTo

PCT 8740

51

BISCOITO/BOLACHA
embalagem de 400
normas da anvisa

tipo maizena ou similar
gramas. rotulagem de acordo com AS PCT 8800

52

pasteurizado, com umidade inferior a 13%o, ingrediente mínimo farinha de trigo
especial, constando no rotulo a composição química e nutricional para í00g,
embalagem plástica resistente, pacotes de 5009. prazo de validade mínimo de 10
meses, livre de impurezas e micro-organismos que o torne impróprio para o
consumo e ter registro no órgão competente.

MACARRÃO TIPO ESPAGI.JETE EM PACOTE DE 500c - tipo fino,

UND 8700

ITEM DESCREÃO UND QTD

53

BIFE DE 1" QUALIDADE (coxao mole) - fatiado em bifes de
'1009, congelada, embalagem primária plástica a vácuo transparente termo
formada em filme pet+pe de alta barreira em pacotes de I kg, inviolados, íntegros.
não deve conter cristais de gelo no interior da embalagem. produto sem osso com
coloração vermelha escura, em perfeito estado de conservação, sem odor
improprio ou quaisquer características que inviabilizem o consumo humano.

mbalagem plástica em tinta, o selo de inspeção federal (sif)ou selo

CARNE BOVINA

impresso na e

KG 4950

LOTE IV.
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de inspeção estaduat (sie), rotutag", Ulj"ãÜJ'id§'"o, a tegistação vigente,
validade mÍnima de 06 meses da data de recebimento.

uo
PL

de

54
e impresso em tinta na embalagem plástica o selo de inspeção (sif, sie ou sim) e

CARNE BOVINA D
sem pele, sem gord

E ía - patinho, congelada ou resfriada de í a qualidade, magra,
ura, sem contra peso, sem pontas e abas, embaladas a vácuo

dados da em validade e

KG 5250

55
aspecto não pegajoso. cor vermelha sem manchas esverdeadas, com odor
característico. com registro do selo de inspeção federal (sif) e/ou do selo de
inspeção estadual (sie), rotulagem de acordo com a legislaçâo vigente.
percentual de gordura e água conforme legislação vigente. embalagem primária
plástica a vácuo transparente termo formada em filme pet+pe de alta barreira em

aECARN DAMO DBOVINA E 1 CONGELADA mole(coxão ) descrição
co emntar: em 1de a vacu devenaompleme tercon dcristais e loe onbalag kg g
nterior emda em deisentos nferiorestecidosbalag OSSOScomo cae rtilagens.

de1

KG 4050

56

CARNE DE CHARQUE BOVINA. ca
dianteira, tipo jerked beef, em cubos.
conservantes: nitrito e nitrato de sódio. Não contém glúten. produto de boa
qualidade, com boas condições físicas e odor característico, contendo dados de
identificação do produto, marca do fabricante, data de fabricação, inviolada, livre
de insetos, microrganismos ou outras impurezas que venham a comprometer o

rne bovina salgada curada e dessecada,
Composição mínima: carne bovina e sal

armazenamento e a saúde humana - Pacote de do uto.àí

KG 2150

57

RAF NGO e nao tem acondicionados m mcongelados eperados, embalag
sen od toleradaplástica a de ate 8% on I I idU doo utovariação peso q prod

em ao codescongelado ado m istériotn darelação peso ngelado lnspecion pelo
ulturaric ousif sie

KG 8250

58

FRANGO. corte de frango
portaria no210 de 10t11lg1
amolecido e nem pegajoso.
esverdeadas e odor
23112103, rdc no.259
10111198 mapa, lei no

tipo peito de frango. seguir a legislação vigente (
do sda/dipoa). registro do sif. aspecto firme, não

cor amarelo-rosado sem escurecimento ou manchas
característico. rotulagem obrigatória ( rdc no.360/359 de
de 20109102, rdc no.123 de 13/05/04 e portaria no 210 de

'10.674). embalagem: em sacos de polietileno atóxico. cada
ser embalado individualmentede o deve

KG 6350

59

preparada com carne não mista, toucinho eLIN IÇA GALABRESA
cond com fiAS n rmalo rme usem emidad naomentos, isen detapecto pegajosa,

mantidaerasitas rVASla em te eraes,sujidad pa raca omperatu ada,refrige adequ
ndicionadaaco sacoem ôd ietileno

KG 4250

60
OVO DE GALINHA. tipo médio (i1

30 unidades, com invólucro em
gual ou superior a 509), branco, bandeja com

pvc atoxico. rótulo deverá conter data de
e validade do to

BANDEJA 4450

6'1 LATA 2250

62

sem capa de gordura. lngredientes: Pernil suíno,
açúcar e estabilizantes, aromatizantes: aroma

naturais de pimenta do reino branca, canela e cravo, hortelã e limão e corantes.
acondicionado em caixa lacradas. a embalagem deve conter externamente osdados de

SA SA inrd haRDI NHA e anlatad molao sem con conseho, rvad noaservantes,
suco.o epropri mbalada a com Ivácuo, u oid ed 21peso ria naq 5g brigato

em a od dobalagem Ía bricante dedatadentificação uto,prod efabricação
validad noistro sif.e de val mdade tnt mo 60de ias.d
PRESUNTO. presunto cozido
água, sal, proteína de soja,

iden nutricionais.

KG 4250

63

mussarela produto elaborado com leite de vaca,QUEIJO MUSSARELA. queijo
com MASSAde semidu bracor ncoaspecto fa, creme ea chei rohomogên proprio
sabo leve temensuave, com ide dosalgado dosntificação produto, especificação
in ientesred ng domarca fabricainformação utricional, nte e donformações
mes demo, validade I

ptazo rotue em edpeso Íquido comacordo alag leg islaçáo,
laemba em deleno denbaixa atóxico

KG 4250

64

sALslcHA TlPo Hor DoG. congelada. deverá apresentar textura, cor, odor e
sabor característico. não será aceito produto que apresente superfície úmida e/ou
pegajosa, exsudato liquido ou partes flácidas ou de consistência anormal, com
indícios de fermentação pútrida. não será tolerada a presença de manchas
esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem uniformidade. registro no sif.
produto deve seguir a legislaçâo vigente ( instrução normativa no 227e 24t11t05-

KG 4250
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mapa). rotutagem obrigatoria ( rdc no ãHô'i5ô'b''tã 23t12t03, rdc no 2s9 de
20109102, rdc no 123 de 13/05/04 einno22de24111l05, lei no10.674 de 16/05/03)
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PL.

de

5850

LOTE V. LEITES E DERIVADOS

ITEM DESCRçÃO UND QTD

65

ACHOCOLATADO EM PO elaborado com cacaú e@
vitaminas (A, D3, E, C, 81, 82, 86, 89, 812) + ferro, próprio para o consumo de
pessoas. Contém açúcar, cacau em pó, maltodextrina, soro de leite em pó,
estabilizantes (lecitina de soja), aroma de baunilha,chocolate e caramelo. Na
embalagem deve conter todos os dizeres obriqatórios. Embalaqem de 200q

PCT 4400

66

CREME DE LEITE. pasteurizado 100% de origem animal, embalado com caixa
iluminizada hermeticamente fechada. apresentando teor de gordura de 17o/o. a
embalagem deve conter externamente os dados de identificaçáo e procedência,
informações nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do
produto e atender as exigências do ministério da agricultura e do regulamento de
inspeção industrial e sanitária. embalagem de 2009

UND 3600

67

LEITE CONDENSADO. produzido com teite integrat, açúcar e lactose.
acondicionado em embalagem (lata) de 3959, sem ferrugens e amassadas , que
deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações
nutricionais, número do lote, data de validade. atender as especificações técnica
da anvis. prazo
de validade de no mínimo 6 meses.

LATA 3500

68

LEITE
embalagem
informações
fabricaçáo,
competente

racterÍsticas fÍsicas e de embalagem inalteradas

de
quanto
prazo

(si0,

6009,. a embalagem deve conter
a: quantidade do produto, data de
de validade, registro no órgáo
composiçâo nutricional, modo de

preparo. ca

EM PO DESNATADO instantâneo,

PCT 3500

69

- de vaca, desidratado, deverá ser enriquecido com
vitaminas a, c, d, e, b1, b2, b6, b12, h, pp, b9, bS, ferro, cobre, iodo, zinco,
magnàsio e manganês. teor mínimo de proteína total de 2sgrllO0g. conforme in
no 11 de 09/09/1999 do ministério da agricultura e do abastecimento sif /dipoa,
não contendo glutén e emulsificante lecitina de soja, embalagem primária em
sacos de alumínio gaseificado de 2009, hermeticamente fechados por solda.
registro no ministério da agricultura e inspecionado pelo sif. quanto a entrega o
produto deverá apresentar data de fabricaçâo não inferior a BOo/o da data de
validade.

LEITE EM PÓ i]'JTEGRAL

PCT

70

LEIrE DE vAcA - composição mínima: leite integral, mix de vitaminas (a,d,e) e
estabilizantes(trifosfato de sodio, difosfato de sodio, monofosfato de sódio e
citrato de sodio). não contém glúten. embalagem em caixas de papelão atoxica
inviolada, tipo longa vida, com tampa rosqueável, contendo 01 litro, tratado
termicamente pelo sistema uht, dados de identificação, marca do fabricante, data

peso líquido, p@zo de validade.de fab

LT 3500

71

sabor baunilha. mistura heterogênea, de coloraçáo clara
levemente amarelada e odor característico. constituída de farinha de milho
prégelatinizada enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar refinado, xarope de
glucose, aveia em flocos, proteína láctea, leite em pó integral, soro de leite em
po, oleo de palma, sal refinado e aroma naturalde baunilha. embalagem: poliéster
metalizado laminado atoxico contendo I kg do produto

MINGAU DE AVEIA

KG 4500

72

IQUINHA DE MILHO verde sabor coco. mistura homogênea
de canjiquinha de milho verde com coco, coloração amarela

e odor característico. produto com ingredientes básicos: farinha de milho
enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar refinado, xarope de glucose, coco
ralado, proteÍna láctea, leite em pó integral, soro de leite em pó, amido de milho,
proteína de soja, óleo de palma, sal refinado, aroma natural de milho verde e

MINGAU DE CANJ
em po para preparo

em U nte.sificacoco rod deveuto ir ap ente nordc 72 d3 esegu leg vigislação (
9/0522t0 e 3no de1 1 3/0 /981portaria de oacordanvisa) obrigatóriarotulagem (

mco rda noc d360/359 2e 2t03t1 3 nordc I25 de no1rdc 23 120t09t02, de 3105t04

KG 2200
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- anvisa, lei no.10674/03). embatagem: 'ü'ôii$êf"Ãetatizado taminado atóxico
contendo íkg do produto

ü
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ITEM DESCRTÇÃO UND

73 BATATA PALHA, sem gordura trans - pacote com 4009 PCT 2900

74

BOLO CASEIRO - bolo pronto para o consumo, embalado individualmente.
constituído de farinha enriquecido com ferro e ácido folico. de trigo comum, com
leite, ovos, margarina, sal, açúcar, fermento, contendo glúten, macio, aparência
e aroma característicos. só serão aceitos bolos com boa aparência. os mesmos
devem estar livres de sujeira ou quaisquer outros tipos de contaminantes como
fungos e bolores

KG 5300

75

CAFE- EM PO, torrado e moído com selo Oe puràza expeOiOo peta aOic,
embalado em pacotes a vácuo de 5009, validade mínima de 01 ano contando a
partir da data de
çq!1ega do produto.

UND

76

embalagem de 2509 do tipo "almofada", com
rendimento igual ou superior a 7 litros para o preparo de café suave tendo como
característica sensorial sabor não amargo. deve ter o selo de pureza da abic.
rotulagem de acordo com as normas da anvisa. validade mínima 120 dias da data
de entrega do produto

CAFÉ TORRADO E MOíDO

PCT 61 50

77

UP. produto deverá conter os seguintes ingredientes básicos: tomate,
açúcar, vinagre, sal, amido modificado, cebola, alho, especiarias, aromatizantes
e conservador sorbato de potássio. isento de glúten. embalagem primária: caixa
tp contendo 1 kg do produto. rotulagem de acordo com as normas da anvisa.

CATCH

validade mínima de 120 dias a partir da data de entrega

UND 3200

7B
DE GOIABA. unidades com no mínimo 15g

embaladas individualmente - pacote com 20 unidades.
DOCE

KG 2500

79
ONSERVARVILE HA E cM uto condeverá rte ervilha t.prod SAeapenas água

adsem de oresconservad em ba 1 ra sem eição semlagem 7og integ ferrugem
amassam e valntos dade m mani 1de 08 adias da ddata eertir

LATA 2800

BO

DE TOMATE. simples concentrado, produto resultante da
concentração da polpa de tomate por processo tecnologico, preparado com frutos
maduros, escolhidos, sâos, sem pele e sementes, açúcar e sal. aspecto de pasta
homogênea e consistente, isento de sujidades e outros materiais estranhos.

EXTRATO

emba rotulsachê de acordo com as normas da anvisa

LATA 2500

81

FERMENTO EM
fundamental para

250G - o fermento em po químico é um ingrediente
o preparo de bolos, tortas, biscoitos, entre outras delícias. com

embalagem de fácil manuseio e melhor conservação para o produto, o fermento
em uÍmico fleischmann é i na cozinha

UND 1 500

82 MASSA PARA PASTÉIS - pacote 5009 PCT 3000

83

caldo da cana-de açúcar, até o ponto de cortar,
sabor natural, melaço da cana com coco. o

deverá apresentar a cor amarelo-queimado, sabor e cheiro característico,
com total aproveitamento de seu valor nutritivo
individualmente em sacos plásticos. com dados
marca do fabricante, prazo de validade de 12 (

- tablete de 259 (pacote com 40 unidades)

produto

RAPADURA, obtida da cocção do
em formato de pequenos tijolos

pct c/ 40x259 embalados
de identificação do produto,

doze) meses e peso líquido
unidade de fornecimento

PCT 2300

84
MILHO CONSERVA. prod
adiçâo de conservadores.

uto deverá conter apenas ervilha, água e sal. sem
embalagem í709, integra, sem ferrugem e sem

de 180 dias a partir da data de entreqaamassamentos. validade mínima
LATA 4840

85 terrosa, livre de umidade - máximo de 14% - isento de parasitas e fungos,
coloração característica da espécie e livre de fragmentos estranhos. rotula§em
obrigatoria (de acordo com a rdc no. 360/3sg de23t12to3, rdc no. 25g de 2otoít02,
rdc no123 de 13/05/04 - anvisa, lei no.10674/03). embalagem: saco ptástico depolietileno atoxico contendo

M PALHO PRA IPOCA d ro.u classe: ama tirelo. 1 o deveutog rupo po prod
rui AS danctasseg federa no decreto9972t00 noexigê 626 deI 122t1 7to ueq

stitutn a class de utos deveráis. serificação prod certificadue deovegeta entreg
class realizadoificação ciadocreden aovegetal órgãopor SErto devemapa produ
sento de matéria

5 do uto

PCT 6720

LOTE VI. DIVERSOS

QTD

9050

lei
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siriii(xrL irài
pÃo - enriquecido com ferro e ácido roricá,"iâli{i3ri'i3''oiotogi"o, sat, água e outros
ingredientes que o caracterizam tais como: açúcar, oleos e gorduras, fibras,
desde que permitidos pela legislação e declarados no rotulo, isento de
contaminantes químicos ou físicos, bem como corantes de qualquer natureza.
devem conter peso lÍquido de 509, sendo tolerada uma variação de até 5o/o paÊ
menos. embalados em pacotes de 10 unidades, em plástico atóxico, estéril e
transparente. a data fabricação deve estar impressa na embalagem e ser inferior
a24 horas no momento da a

ó
,.L.

de

PCT 5850

87

PÃO. PÃO MASSA FINA TtpO HOT DOG. embatado em saco ptástico
transparente de polietileno atóxico contendo 5009 do produto (10 unidades), fardo
com 10 pacotes. com número de registro no ms e validade mínima de 7 dias.
rotulagem de acordo com as normas da anvisa

PCT 7050

88

PIRULITO BOLA CHICLE SABOR TUTTI FRUTTI.
ingredientes básicos: açúcar, xarope de glicose,
aromatizantes, corantes e conservantes. embalados em
saco plástico com 7009 do produto. rotulagem de acordo
com as normas da anvisa. validade mínima de 90 dias da
data entrega do produto.

PCT 2050

89

REFRIGERANTE. embalagem primária: garrafa
litros. livre de impurezas ou insetos que
para o consumo humano. validade mÍnima de
data de entrega. registro no ministerio da
variados

pet
torne

120
saúde.

de2
improprio
dias da

sabores
GF 6755

90

SALGADINHO DE MILHO TIPO XILITO PIPOCA. ingredientes básicos: mitho,
gordura de palma,as liodado, glutamentomonossódico, aroma natural de
manteiga,corante de urucum. sem adição de conservantes. embalagem plástica
fardo com 10 unidades de22g. rotulagem de acordo com as normas da anvisa.
validade mínima de 30 dias da data entrega do produto

FRD 3455

91

ADOÇANTE DIETÉT|CO LiQUIDO 1OO% stevia. tngredrentes: água,
Edulcorantes Naturais Glicosídeos de Steviol, conservantes: benzoato de sódio
e sorbato de potássio,
acidulante: ácido cítrico. Sem aspartame, sem ciclamato, sem sacarina, sem
acesulfame-k. unidades de 80m1. Prazo de validade mÍnimo 2 anos a contar a
partir da data de entrega

UND 785

VII.POLPAS

ITEM DESCRçÃO UND QTD

92

POLPA DE ABACAXI - congelada, selecionada, isenta de contaminação;
embalagem acondicionada em saco plástico de polietileno de 1kg constar a data
de fabricação, prazo de validade de, no mínimo, 06 meses e no do registro do
mapa.

KG 5600

93
POLPA DE GRAVIOLA - congelada, selecionada, isenta de contaminaçáo;
embalagem em saco plástico de polietileno de 1kg constar a data de fabricaçâo,
prazo de validade de, no mÍnimo, 06 meses e no do reqistro do mapa

KG 5000

94

ONCENTRADO ADOçADO SABOR CAJU - ingredientes: suco de caju,
açúcar, água, acidulante: ácido cÍtrico (ins-330), sem conservadores. embalagem
primária: bag in box (bolsa bag 500 mililitros). composição mínima água suco de
caju concentrado e integral pasteurizado e homogeneizado não fermentado e não

suco c

alcoolico. não tem sll1e!

LT 1600

95
SUCO DE FRUTA CONGENTRADO, SABOR ABACAXT- envasado, garrafa de
01 litro, acondicionados em caixas de papelão lacradas, validade mÍnima de 1s0
dias contados a partir da data de entrega do produto.

LT 4000

96
SUCO DE FRUTA CONCENTRADO, SABOR UVA - envasado, garrafa de 01

acondicionados em caixas de papelâo lacradas, validade mínima de 150 dias
contados a partir da data de entrega do produto
litro, LT 3600

97

DE GOIABA. suco concentrado de frutas, sabor goiaba; com alto teor de
de fruta, não-alcoólico, homogeneizado e pasteurizado. ingredientes

básicos: polpa e suco de fruta. embalagem em garrafa de 500 ml. rotulagem de
acordo com as normas da anvisa

SUCO
polpa

GF 3700

LOTE VIII. GHOCOLOTATE E BOIUBOM

ITEM DESCRTÇÂO UND QTD

ul
c)
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BoMBoM DE cHocoLATE pacote de 1'üÜ:*Éb'Hiil'ã, de chocotate com recheio
cremoso, Pacote com no mínimo 10009. Embalado individualmente, peso médio
de 209 por unidade. A embalagem deverá conter externamente os dados de
identificação, informações nutricionais, número do lote, quantidade do produto e
data de validade

ô
L!o

L)

qL.

98 0

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO
Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento à solução exige a contratação de
empresa especializada cujo o ramo de atividade seja compatível com o objeto pretendido. Foram
analisadas contratações similares feitas por outros órgãos e entidades, por meio de consultas a outros
editais, com objetivo de identificar a existência de novas metodologias, tecnologias ou inovações que
melhor atendessem às necessidades da Administração.

Não se observou maiores variações quanto à execução do objeto no que se refere ao papel da
empresa a qual se pretende contratar. Assim, a variação se dá pela modalidade de licitação aplicada
a cada caso, a depender da permissibilidade normativa. Logo, a aquisição dos materiais objeto do
presente Estudo Técnico Preliminar se constitui, no atual cenário, em objeto de frequente aquisição
por órgãos públicos, em todas as suas esferas. Sendo assim, verifica-se a ampla disponibilidade de
empresas aptas ao fornecimento dos materiais a serem adquiridos, conforme os requisitos
estabelecidos neste documento.

99

BOMBONS. bala mastigável artificial sabores diversos. ingredientes básicos:
açúcar, xarope de glicose, gordura de palma, aromatizantes e conservantes.
embalados em saco plástico com 6009 do produto. rotulagem de acordo com
as normas da anvisa. validade mínima de 90 dias da data entrega do produto

KG 1870

100
CAIXA DE CHOCOLATE caixas de bombons com peso de 2509 cada caixa 40g
cada, sortidos de diversos sabores UND 2800

101
CHOCOLATE GRANULADO.
identificação do produto, marca

rcqÉo LÇe prazo de validade

contendo lkg
do fabricante, data

com
de

fab
KG 1 000
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7 DESCRTÇÃo DA S0LUçÃ0 COMO UM TODO
hunrcipat 
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A aquisiçâo de gêneros alimentícios se baseia nas demandas cotidianas da administratação pública. A aquisição mostra-se
viável por meio de licitaçá0, visto a possibilidade de contrataçâo de aquisiçâo de qualidade e deacordo com as
expectativas da administraçâo.

A adoçáo do Sistema de Registro de Preços permitirá que as aquisiçôes sejam realizados em mais de uma vez durante
o ano por meio dos contratos conforme demandâs e disponibiidade orçamentária.

A solução proposta envolve a aquisição de materiais de consumo para o ressuprimento dos estoques de
gêneros de alimentaÇão, para fins de atendimento às necessidades institucionais, proporcionando o
atendimento adequado aos programas diversos desenvolvido pela administração municipal.

No mais, a empresa vencedora se qualificará mediante procedimento de Pregão, na forma eletrônica, de
que trata a Lei no 14.133, de 1o de abril de 2021, com o formalismo moderado para que o processamento
se.ia o menor possível, sob pena de pre.iudicar sobremaneira o interesse público primário ora tutelado.

Todos os demais elementos necêssários ao atendimento à demanda da Administração estarão dispostos
no Termo de Referência, entre eles as obrigaçõês e responsabilidades da contÍatada e demais
especificidades do objeto.

JUSTIFICATIVA PARÂ PARCELAMENTO

A licitação pública é um processo seletivo mediante o qual a Administração Pública oferece igualdade deoportunidade a

todos os que com ela queiram contratar, preservando a equidade no trato d0 interesse público, tudo a fim de cotejar
propostas para escolher uma ou algumas delas.

Para esta licitaÇâo será utilizado o Sistema de Registro de Preços, as aquisiçôes serâo demandados de acordo com a
necessidade da Admanistraçáo e o valor a ser pago a empresa.

Por fim, a aquisiçâo do objeto será realizada de forma parcelada, ou seja, em conformidade com oprrncípio do
parcelamento, a contratação será por LOTE, e visa melhor aproveitamento dos recursos disponíveis no mercado, além
da ampliaÇáo da competitividade.

Justifica-se o criterio de julgamento da licitação ser o Menor Preço Por Lote por ser aquele que melhor
reflete os anseios da licitação, por ser econômica e logisticamente o mais viável, tendo em vista que
os serviços agrupados em lotes são similares, minimizando a cotâção de itens ou lotes de valores
insignificativos, e o seu agrupamento perfaz um valor maior a ser cotado, sendo um atrativo aos
licitantes, proporcionando uma maior economia de escalâ, mêlhora na padronização, logística e
gerenciamento dos sêrviços, já que a unidade gestora solicitará o objeto a um número menor de
fornecedor, bem como maior agilidade no julgamento do processo. A realização de diversas
contrataçôes através do critério de julgamento menor preço por ltem, para o objeto em tela se torna
inviável por diversos fatores como. Falta de padronização, necessidades de muitos servidores para
gerenciar e fiscalizar os diversos contratos, perca de economia de escala e inviâbilidade técnica,
alem do número reduzido de servidores para gerencias os diversos contratos possíveis. Destarte,
podemos concluir que a definição do objeto da licitação pública e as suas especiÍicidedes sâo
discricionárias, competindo ao agente administrativo avaliar o que o interesse público demanda obter
mediante a contratação.

Acreditamos, inclusive, que tal agrupamento (MENOR PREÇO POR LOTE) irá resultar em
considerável ampliaçáo da competitividade, pois os valores se tornarão mais atraêntes aos
proponentes, devendo assim aumentar a probabilidade de que a Administração venha a celebrar
contratos mais vantajosos, tendo em vista que ela receberá mais propostas, beneíiciando a eficiência
dos contratos administrativos. A Administração, com essa decisão justificada, visa aumentar o
desconto oferecido pelas empresas licitantes devido ao ganho de escala no fornecimento de todas as
peças licitadas, bem como facilitar e otimizar a gestão do contrato, pois caso os itens sejam divididos
entre vários licitantes, qualquer atraso por parte de qualquer um deles poderá comprometer todo o
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lmportante salientar ainda que esta Administração pretende contratar produtos que no sêu contexto
geral são da mesma natureza, tendo a certeza que aglutinando os itens em LOTE, poderá gerar aos
licitantes ganhadores uma maior economia de escala que, certamente, será traduzida em mênores
preços em sua proposta global.

Sobre este tema, podemos citar a obra "Temas Polêmicos sobre Licitações e ContraÍos", vários
autores, da editora Malheiros, na página 74, o seguinte trecho:

'(...) em gêral, a economia de escala é instrumento fundamental para
diminuição de cusÍos. Quanto maior a quantidade a ser negociada,
menor o custo unitário, que em decorrência do barateamento do
custo da produção (economia de escala na indústria), quer porque
há diminuição da margem de lucro (economia de escala geralmente
encontrada no comércio)".

Corrobora do entendimento supramencionado, em julgado, o Tribunal de Contas da Uniáo, quando
decidiu pelo indeferimento de pedido de divisão do objeto licitado em itens, por considerar que a
reunião do objeto em um único item, desde que devidâmente justificada pela área demandante ou pelo
pregoêiro, afasta a possibilidade de restriçâo indevida à competitividade. (Acórdão 1 .16712012 - ÍC
000.43112012-5 - TCU - Plenário - Relator: José Jorge).

Essa mesma Corte se pronunciou através do Acórdão no 73212008, no seguinte sentido

" ... a questão daviabilidadê do fracionamento deve ser decidida com
base em cada caso, pois cada obra tem as suas especificidades,
devendo o gestor decidir anelisando qual a solução mais adequada
no caso concrelo".

Dessa forma, verifica-se que o entendimento do Tribunal de Contas tem sido o de que a divisão do
objeto em itens distintos deve ser auferida sêmpre no caso concreto, dêvendo ser aplicada a opção
mais vantajosa para a Administração Pública, desde que não haja restrição à competitividade.

Assim, dentro da competência discricionária que é assegurada à Administraçâo, optou-se por adotar o
critério de julgamento e divisão por lotes, que se reputa mais ajustado às necessidades e eficiência
administrativas no presente caso.

10. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

Por se tratar de serviço comum, de atividades rotineiras e conhecidas pelas empresas do ramo, nâo se identifica a
necessidade de providênciâs complementares. Da mesma forma, não há necessidade de transiÉo contratual.
especialmente pelo fato de que não há contratos vigentes para este objeto.

9. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

A contrataçáo de empresa especializada em Íornecimento de gêneros alimêntícios, buscará garantir o fornecimento de
gêneros alimentícros que atenda aos anseios da administratação. A aquisição dos gêneros alimentícios é
essêncial pela constataÉo de que é necessário suprir as demandas existentes no setor público, além
dos usuários dos serviços públicos, alem da manutenção de programas de trabalho, desenvolvidos
pelas Unidades Gestoras Por isso, no sentido de garantir a satisfação plêna das atividades laborativas.
Por fim, com a presente contratação a instituiçáo almeja alcançar, sob os aspectos da economicidade,
eficácia, eÍiciência e de melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais, e financeiros disponíveis,
inclusive do ponto de vrsta da sustentabilidade ambiental, os seguintes benefícios:
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11. CoNTRATAÇoES CoRRELATAS/TNTERDEPENDENTES

Não se faz necessária a realização de contratações correlatas e/ou interdependentes para a viabili

12. IMPACTOS AMBIENTAIS

Não se aplica ao objeto pretendido para a contrataçã0.

13. VTABTLTDADE DA CONTRATAçÃO E RESPONSÁVE|S PELA ELABORAÇÃo DO ETP
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Diante do exposto entende-se fundamental a "eventual contratação de empresa para registro de preços para
futuras e eventuais aquisições de gêneros alimentícios diversos destinados a atender as
necessidades das diversas secretarias da Prefeitura Municipal de Barroquinha/CE.

Entende-se como viável e razoável a contratação por meio de processo licitatorio, mediante ao levantamento da

necessidade descrito neste ETP para atender o interesse público, havendo a previsâo e viabilidade financeira.

DOS SANTOS
SECRET E PLANEJAMENTO, ADMINISTRAÇÃO E FINANÇAS
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